Frischer Wind in alter Miihle

Zwei Top-Gastronomen verwirklichen sich in Borstel ihren Traum vom ersten eigenen Restaurant

JORK. Es sind die letzten Pinselstriche
vor ihrem groBen Tag: Am Montag-
abend eroffnen Kerstin Schulze und
Danny Riewoldt ihr erstes eigenes
Restaurant in der alten Borsteler
Miihle. Privat und beruflich sind der
Kiichenchef und die Restaurantmana-
gerin schon seit zehn Jahren ein be-
wahrtes Paar — zuletzt im angesagten
Restaurant ,, Au Quai”in Hamburg.

Seit dem 17. Januar sind Kerstin
Schulze und Danny Riewoldt die
neuen Péchter des alten Galerie-
hollinders von 1856, der weiter-
hin téglich auller dienstags be-
sichtigt werden kann.

Fiir die Erfiillung ihres Traums
vom eigenen Restaurant bringt
das Paar - er ist 35, sie 36 Jahre
alt — viel Energie und langjdhrige

Erfahrung aus der gehobenen
Gastronomie mit. Als Kiichen-
chef im ,,Au Quai“ an der GroRRen
Elbstralke diirfte Danny Riewoldt
fiir viele kein Unbekannter sein,
Kerstin Schulze war dort Restau-
rantmanagerin. Vorher arbeiteten
sie bereits in Stuttgart und Han-
nover in der gleichen Konstellati-
on zusammen.

Haben soeben letzte Hand angeleqgt: Kerstin Schulze und Danny Riewoldt vor der Borsteler Miihle. Foto Richter

Als Schulze und Riewoldt er-
fuhren, dass die denkmalge-
schiitzte Miihle in Borstel zu ha-
ben war, schlugen sie zu. ,Wir
wollen moglichst wenig verédn-
dern und uns bei der Einrichtung
peu a peu noch weiter mdoglichst
nah an den alten Miihlenstil he-
ranarbeiten®, sagt Kerstin Schul-
ze. Die Gdistetoiletten und die
Kiiche haben sie allerdings kom-
plett entkernt und neu ausgestat-
tet.

Im Restaurant wollen die bei-
den ,gerne auch individuelle
Wiinsche erfiillen“. Mittags will
Riewoldt seinen Gésten ,eine gu-
te Landkiiche®, nachmittags Kaf-
fee und Kuchen anbieten. Abends
soll dann leicht gehobene regio-
nale und internationale Kiiche
auf der Karte stehen. ,Ich bin
Produktfanatiker®, sagt Riewoldt.
Frische Produkte in bester, wenn
moglich auch in Bio-Qualitit,
will er von Lieferanten beziehen,
mit denen er seit Jahren zusam-
menarbeitet. Aber auch auf Obst-
hofen und bei Fleisch- und Geflii-
gelproduzenten im Alten Land
sieht er sich um. (ari)
> Das Restaurant und Café ,Die
Miihle Jork“ ist ab dem 2. Febru-
ar wieder geodffnet. Kontakt:
= 04162/ 63 95.

www.diemuehlejork.de



