APERITIF EMPFEHLUNG
HUGO auf Eis

Lanson Champagner,

Holunderbliten Likor, Soda & frische Minze

CHAMPAGNER - OFFEN
Lanson “Black Label” 0,11

Lanson “Rosé” 0,11

SEKT, CREMANT OFFEN

Kloss & Foerster Sekt Q.B.A.
Weiser Tradition Gold 0,11

Altlander
Apfel-Kirsch-Secco alk.-frei 0,11

Crémant de Loire Q.B.A. brut

Gratien & Meyer 0,11
Winzersekt Pinot Blanc

Matthias Gaul 0,11
APERITIF

Martini 5cl
Dry, Bianco, Rosso, D"Oro
Camepatri . 4 cl
Pastis 51 . 4 cl

Campari: Orange/Soda

Gin Tonic / Vodka Lemon

Aperol Spritz .

HUGO mit Lanson Champagne
Sekt auf Eis

Kir (Cassis & Weil3wein) :

Kir Imperial (Cassis & Sekt) :

Kir Royal (Cassis & Champagne) 1

PORTWEIN & SHERRY

Dry Sack 5cl
Medium, Dry & Fino

Royal Oporto Tawny 5cl
weiss & rot

Royal Oporto Vintage 5cl

Royal Oporto 20 Jahre 5cl

7,50 €

8,50 €
9,50 €

4,50 €

4,50 €

4,90 €

5,60 €

5,00 €

5,00 €
5,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,50 €
6,00 €
6,50 €
6,50 €
8,50 €

5,00 €

550€

7,50 €
7,90 €

DIE MUHLE JORK

RESTAURANT

SONSTIGE GETRANKE

Schweppes
Tonic, Lemon, Ginger Ale

Altlander Apfelsaft
Naturtriib

Safte & Nektare
Orange, Rhabarber, Kirsch
Banane, Rote Traube

Alle Safte auch als Schorle

Selters — Medium & Still

Selters — Medium & Still

Coca Colaisu
& Coca nght 13911

Coca Colaisu
& Coca nght 139,11

Fantaiss & Spritesse

Fantaiss & Spritesse

Vitamalz

Orangina

BIER

Holsten Pilsener alk.-frei

LUbzer Pilsener vom Fass

Lubzer Pilsener vom Fass

Ducksteiner Schwarzbier

Erdinger Hefeweizen

Erdinger Hefeweizen alk.fr.

Erdinger Kristallweizen

20cl

20cl

20cl

20cl
40cl

25cl

75cl

20cl

40cl
20cl
40cl
33cl
20cl

33cl
30cl
40cl
30cl
50cl
50cl
50cl

250€

250€

250€

2,30€
450 €

2,30€

550€

250€

4,00 €
250€
4,00 €
3,00 €
250€

3,20€
3,20€
3,90 €
3,20€
490 €
4,90 €
490 €

10

11

mit Farbstoffen

mit Antioxidationsmittel

mit StlRungsmitteln
chininhaltig
koffeinhaltig



DIE MUHLE JORK

RESTAURANT

OFFENE WEINE 0,25 L

WEIR-& ROSEWEIN

2010 Riesling Trocken, Korrell Johanneshof, Bad Kreuznach, Nahe 6,30 €
2010 Grauburgunder Trocken, Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,50 €
2010 Muller Thurgau halbtrocken, Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,50 €
2009 Fleur d’Artagnan saurearm, Cote de Gascogne, Sudfrankreich 6,50 €

2009 Sauvignon Blanc Dilons Point, Giesen Wines, Marlborough, Neuseeland 8,50 €

2010 Rosé, Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,50 €
ROTWEIN
2010 Dornfelder Trocken, Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,50 €
2010 Rotwein Cuvée (spatburgunder, Dornfelder), halbtrocken,
Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,50 €
2010 Pinot Nero Trocken (spatburgunder), Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 6,90 €
2009 Azagador Crianza (Tempranillo, Caberet Sauvignon, Merlot — im Eichenfass gereift)
Trocken DO La Mancha, Pago de la Jaraba, Spanien 6,90 €
2009 Shiraz Trocken, MC Pherson, Australien 6,90 €
2007 Zinfandel Culinaria Cellection, Beringer, Kalifornien 7,90 €

ALLE OFFENEN WEINE KONNEN SIE AUCH ALS 0,5L KARAFFE BESTELLEN

2007er
2008er
2009er

2006er
2008er
2008er

Y2 FLASCHEN 0,375L

WEISSWEIN
Graacher Riesling, Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel 14,50 €
Chardonnay Koonunga Hill Penfolds, Eden Valley, Australien 16,50 €
Chablis AC Louis Latour, Frankreich 21,00 €
ROTWEIN
Cotes du Rhone Domaine E. Guigal, Rhéne 14,00 €
Chianti Castiglioni, Marchesi di Frescobaldi, Toscana 15,50 €

Spéatburgunder Q.B.A., Oberbergener Bassgeige Franz Keller, Baden 19,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten



DIE MUHLE JORK

RESTAURANT

CHAMPAGNER & SEKT 0,75 L

Champagne Lanson “Black Label* 59,00 €
Champagne Lanson “Rosé* 66,00 €
2008 Winzersekt Pinot Blanc, Matthias Gaul, Pfalz 29,00 €

WEISSWEIN 0,75L

DEUTSCHLAND
2009er Riesling Gutswein Q.B.A. trocken, Battenfeld Spanier, Rheinhessen 23,50 €
2010er Riesling Q.B.A. Robert Weil, Rheingau 31,00 €
2007er Riesling Kirchenstick GG, Battenfeld Spanier, Rheinhessen 59,00 €
2010er WeiRburgunder Q.B.A., Schneider, Pfalz 29,00 €
2010er Weilder Burgunder, Hofmann, Appenheim, Rheinhessen 26,00 €
2008er WeilRburgunder Selektion Barrique, Franz Keller, Baden 49,00 €
2009er Grauer Burgunder Trocken, Friedrich Becker, Pfalz 25,00 €
2009er Chardonnay Q.B.A. Markus Schneider, Pfalz 28,00 €
2010er Summertime (Scheurebe, Rivaner), Matthias Gaul, Asselheim Pfalz 21,00 €
2009er Silvaner Q.B.A. Sommerhéauser Steinbach Kabinett trocken, Franken 26,00 €
OSTERREICH
2009er Griner Veltliner Biologischer Anbau, Mrozowski Wartberg, Weinviertel 39,00 €
ITALIEN
2009er Sauvignon Blanc Sankt Valentin, Kellerei St.Michael Eppan, 59,00 €
Trentino Alto Adige, Sudtirol
2009er Pinot Bianco DOC ,Hirschprunn“ Alois Lageder, Sudtirol 42,00 €
2010er Roero Arneis, Cornarea, Piemont 36,50 €
2009er Pinot Grigio Venezia Giulia IGT, Silvio Jermann, Farra d"Isonzo, Friaul 49,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten



DIE MUHLE JORK

RESTAURANT

FRANKREICH

2009er Sancerre Blanc AOC, Jean-Max Roger, Loire

2009er Sancerre rose, Jean-Max Roger, Loire

2009er Pouilly Fume, Caves de Pouilly sur Loire

2008er Chassagne Montrachet blanc, Marc Colin et Fils, Burgund
2009er Fiona blanc, Chateau Capion, Languedoc

2007er Le Colombier blanc, Chateau Capion, Languedoc

2009er Chablis ler Cru Louis Latour, Burgund

2008er Pouilly Fuisse Louis Latour, Burgund

2008er Mersault AOC Joseph Drouhin, Burgund

SPANIEN

2010er Chardonnay 234 DO, Enate, Somontano

USA

2010er Chardonnay, Twin Oaks Robert Mondavi, Kalifornien

SUDAFRIKA

2010er Sauvignon Blanc Buitenverwachting, Coastal, Constantina
2010er Guinea Fowl White, Saxenburg, Stellenbosch
2010er Guinea Fowl Rosé, Saxenburg, Stellenbosch

2008er Sauvignon blanc Private Collection, Saxenburg, Stellenbosch

AUSTRALIEN

2010er Chardonnay Koonunga Hill Penfolds, Eden Valley

NEUSEELAND
2009er Sauvignon Blanc Dilons Point, Giesen Wines, Marlborough

2007er Sauvignon Blanc, Cloudy Bay, Marlborough

38,00 €
38,00 €
34,00 €
89,00 €
24,00 €
31,50 €
59,00 €
54,00 €
89,00 €

25,50 €

2450 €

26,00 €
24,00 €
23,00€
32,00€

23,00€

24,00 €

62,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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RESTAURANT

ROTWEIN

DEUTSCHLAND

2009er Spatburgunder Q.B.A Merdinger Buihl, Heger, Baden 29,00 €
2007er Spatburgunder ,Cuvee Paradies" QbA trocken, Friedrich Becker, Pfalz 35,00 €
2007er Samtrot, Schloss Neipperg, Wirttemberg 59,00 €
2009er Ursprung Cuvée Q.B.A. Markus Schneider, Pfalz 28,00 €
2007er Guillaume Rotweincuvee QbA trocken, Friedrich Becker, Pfalz 28,00 €
2009er Black Print Cuvee Q.B.A. Markus Schneider, Pfalz 39,50 €
2007er "Herbst im Park" Barrique, Graf Adelmann, 49,00 €

Schloss Schaubeck, Wirttemberg

OSTERREICH

2007er Zweigelt Biowein, Mrozowski, Weinviertel 25,00 €
2008er Cuvee Red Heinrich Gernot aus Gols, Neusiedlersee 2450 €
2008er Blaufrankisch Heinrich Gernot aus Gols, Neusiedlersee 32,00 €
FRANKREICH

2008er Pinot Noir AOC, Louis Latour, Burgund 27,00 €
2008er Chassagne Montrachet, Louis Latour Cote de Beaune, Burgund 54,00 €
2000er Chassagne Montrachet, Marc Colin et fils, Burgund 64,00 €
2002er Vosne Romanée AC, Domaine Forey Pere et Fils, Cote de Nuits, Burgund 79,00 €
2007er Chéateau Cissac, Cru Bourgoise Haut Medoc, Bordeaux 43,00 €
2006er Chateau Liversan Cru Burgeoise Haut-Medoc, Bordeaux 34,00 €

2008er Chateau de la Commanderie, Lalande de Pomerol J.P. Moueix, Bordeaux 49,00 €
2007er Clos la Gaffeliere, Bordeaux 74,00 €
2007er Le Juge rouge, Chateau Capion, Languedoc 37,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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ITALIEN

2008er Rosso di Montalcino, Talenti, Toscana 33,00 €
2008er Chianti Classico, Agricola Querciabella, Toscana 4400 €
2009er Le Volte, Tenuta dell'Ornellaia, Toscana 49,00 €
2008er MAGARI Angelo Gaja Ca” Marcanda, Toskana 99,00 €

2005er Barolo DOCG vigneto Monvigliero, Comm. G.B. Burlotto Barolo, Piemont 84,00 €

2007er Nero d Avola IGT, Castellucimiano, Sizilien 24,00 €
SPANIEN

2007er Azagador Reserva, Pago de la Jaraba, Kastilien, La Mancha 24,00 €
2007er Condado de Haza D.O. Finca Alejandro Fernandez, Ribera del Duero 39,00 €
2008er Camins de Priorat, Alvaro Palacios 41,00 €
USA

2008er Cabernet Sauvignon, Private Selection Robert Mondavi, Kalifornien 36,00 €
ARGENTINIEN

2008er Cabernet Sauvignon Reserve «Salentein » Mendoza 35,00 €
2002er « Cavas de Weinert » Lujan de Cuyo, Mendoza 39,00 €
SUDAFRIKA

2006er Grand Classique, Glen Calou, Paarl 39,00 €
2005er Shiraz Private Collection, Saxenburg, Stellenbosch 45,00 €
2007er Zwalu, Werner Nakel — Neil Ellis, Stellenbosch 69,00 €
2008er Pinotage Kanonkoop, Stellenbosch 79,00 €
AUSTRALIEN

2008er Shiraz Cabernet Sauvignon, Koonunga Hill Penfolds 29,00 €
2008er Shiraz Mad Fish, Western Australia - Mount Barker 31,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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RESTAURANT

SCHATZKARTE 0,75 L

2001er Chateau Mouton Rothschild 1er Grand Cru Classe Pauillac, Bordeaux 350,00 €

2001ler Chateau Palmer 3er Grand Cru Classe Margaux, Bordeaux 220,00 €
1995er Chateau La Lagune, Haut Medoc, Bordeaux 159,00 €
2000er Chateau Grand-Puy-Ducasse, Pauillac, Bordeaux 164,00 €
1999er Chateau Hosanna Pomerol AOC, St.Emilion — Pomerol, Bordeaux 259,00 €
2008er Chateauneuf du Pape, Vieux Telegraphe, Rhone 119,00 €
2007er Cotes Rotie Les Jumelles Rouge, Paul Jaboulet Aine, Rhone 159,00 €
2007er Tignanello Antinori, Toskana 180,00 €
2007er Ornellaia, Tenuta dell’'Ornellaia, Toskana 290,00 €
2008er Angelo Gaja Magari Ca” Marcanda, Toskana 99,00 €
2007er Dead Arm Shiraz, D"Arenberg, McLaren Vale 119,00 €
1997er Opus One, Robert Mondavi/Philippe de Rothschild 0,375l 259,00 €

DESSERTWEINE 0,375L

2006er Chardonnay Beerenauslese, A.Hochthurn, Rheinhessen 0,375l 26,00 €
2003er Riesling Beerenauslese, Markus Pfaffmann, Pfalz 0,375l 45,00 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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RESTAURANT

DIGESTIF

DESSERTWEIN & PORT

Chardonnay Beerenauslese, Hochthurn, Rheinhessen

Royal Oporto Vintage 2000
Royal Oporto 20 Jahre

BRANDE / EAU DE VIE

Altlander Obstler

Altlander Apfelbrand — Eichenfass gelagert
Scheibel Finesse Birne

Pascal La Vieille Framboise
Pascal Le Vieux Kirsch

Pascal Williams mit Birne — mild
Etter Framboise

Etter Alter Apfel Royal — Barrique
Etter Mirabelle

Morand Pflaume

Wourth Topinambur Brand

Wourth Himbeergeist

Wourth Léhr Pflaumenbrand
Wurth Quittenbrand

Wourth Sauerkirschwasser

Wurth Steinobst Cuvée

Wourth Verveinegeist

BRANDY

Brandy de Jerez 103

Vecchia Romagna Reserva Nara 10 Jahre
Carlos | Primero

Cardenal Mendoza Grand Reserva
Granduque d Alba

10 cl

5cl
5cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

9,50 €
7,50 €
7,90 €

3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
5,00 €
5,00 €
6,00 €
5,00 €
4,00 €
5,00 €
550€
6,00 €
6,00 €
6,00 €
11,00 €

3,50€
3,00 €
3,50€
5,00 €
4,50 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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COGNAC

Hennessy VSOP 2cl 450 €
Hennessy XO 2cl 12,00 €
ARMAGNAC
Cles de Ducs VSOP 2cl 3,50€
Samalens XO 33 Jahre 2 cl 7,00 €
CALVADOS

Papidoux VSOP 2cl 3,50 €

Pére Magloire VSOP 2cl 4,00 €

Papidoux XO 2cl 450 €

MARC & GRAPPA

Marc de Bourgone — Joseph Drouin 2cl 4,00 €

Grappa Cellini D’Oro 2cl 3,50€

Gaja Chardonnay “Rossy-Bass” 2cl 5,00 €

Tenuta dell’Ornellaia 2 cl 8,00 €

LIKORE

Amaretto di Saronno 2cl 2,50 €
Baileys Irish Creme 2cl 2,50 €
Sambuca Molinari 2cl 2,50 €
Cointreau 2cl 3,00 €
Grand Manier Cordon Rouge 2cl 3,50 €
Wurth Zitronenverveine Likor 2cl 7,50 €
Wurth Schwarze Johannisbeere 2cl 550 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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RESTAURANT

AQUAVIT & CO.

Malteser Kreuz 2 cl 2,50 €
Jubilaums Aquavit Aalborg 2cl 2,70 €
Linie Aquavit 2cl 3,00 €
First Bismarck 2cl 250€
Helbing Kimmel 2cl 2,80€
BITTERS
Averna 2cl 3,00 €
Fernet Branca 2 cl 3,00 €
Fernet Menta 2cl 3,00 €
Ramazzotti 2cl 3,50 €
Jagermeister 2cl 2,00€
WHISKY & BOURBON
Jack Daniel's 2cl 3,00 €
J&B Rare 2 cl 3,00 €
Wild Turkey 2cl 3,50 €
Glenmorangie Highland Malt 10 Jahre 2cl 4,00 €
Glenfiddich Highland Speyside 12 Jahre 2cl 4,00 €
Laphroaig Islay Single Malt 10 Jahre 2cl 5,00 €
Lagavulin — Islay Single Malt 16 Jahre 2cl 7,00 €
RUM
Ron Varadero Blanco 3 ANOS 2cl 3,00 €
Ron Varadero Anejo 7 Jahre 2 cl 3,50 €

Jahrgangsanderungen vorbehalten
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KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso 2,50 €
Doppelter Espresso 4,00 €
Cappuccino 2,80€
Milchkaffee 2,90 €
Latte Macchiato 2,90 €
Latte Macchiato mit Vanille, Karamell, Mandel oder Haselnuss 3,40 €
Tasse Kaffee 250€
Kannchen Kaffee 400 €
Heilfe Schokolade 2,90 €

TEESPEZIALITATEN

GroRe Teetasse ~ 38cl

Friichtegarten — Eilles Tee 3,50 €
Kamille — Eilles Tee 3,50 €
Pfefferminze — Eilles Tee 3,50 €
Assam — Ostfriesische Mischung — Eilles Tee 3,50 €
Rooibos — Sudafrika Mischung — Eilles Tee 3,50 €
Krautergarten — Eilles Tee 3,50 €
Earl Grey Royal — Eilles Tee 3,50 €
Darjeeling Royal 2nd Flush — Eilles Tee 3,50 €

Beerenkrauter — Eilles Tee
Krautertee mit Aroma schwarzer Johannisbeeren.

Lemongras, SiiBholz, Holunder, Ingwer, Hibiskus 4-5 Min. 4,20 €
Bio Vervenia — Eilles Tee
Bio Zitronen Verbene, Bio Zitronenmelisse & Bio Lemonmyrthel. Ziehzeit: 3-4 Min. 420 €

Wildkirsche Blatt — Eilles Tee
Harmonische Schwarztee Mischung mit getrockneten Wildkirschen

und duftigen Aromen. 4-5 Min. 4,20 €
Bio Grintee WuluCha Yantou — Eilles Tee
Chinatee aus kontrolliert biologischem Anbau. Blumig, zart. Ziehzeit: 3-4 Min. 4,20 €

CHAI SPEZIALITATEN

Chai Latte — GREEN  Matcha Griinteeextrakt,Zimt,Anis,Kardamon,Nelken,Fenchel

3,50 €
Chai Latte — VANILLA schwarztee, Vanille, Zimt, Anis, Kardamon, Nelken, Fenchel 350€
Chai Latte — SPICED  schwarztee, Chili, Zimt, Anis, Kardamon, Nelken, Fenchel 350€

Jahrgangsanderungen vorbehalten



